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Punkilandung..

Doris Ivanschitz aus Kronberg gewinnt
Modedesigner-Cup 2008

g m Rahmen einer Gala aus Wirtschaft, Wissenschaft und Politik
wurde der »1. Innovations-Modedesigner-Cup« ausgetragen.
Die gesamte sechste Ebene der Alten Oper glich einer iibergro-
Ren Ankleidekabine. Jeder war unterwegs: Frauen wiihlten sich
durch Kleiderhaufen, stolperten iiber Biigelbretter, suchten
Steckdosen fiir den Lockenstab. Durch ihre Designer und Stylis-
ten vorbereitet, warteten tiber 200 Modelle auf ihren Einsatz auf
dem Catwalk. Designerin Doris Ivanschitz, »Die Kleidmanufaktur«
Kronberg, lehnte ruhig an der Wand und lies sich von der allge-
meinen Hektik scheinbar nicht anstecken.

»Was ich als wichtig erachte ist eine qute Sensibilitat fiir die
vielen Facetten und Anspriiche meiner Kundschaft.« So kommt
es nicht von ungeféhr, dass ihre Kleider Komplimente an die
Schénheit der Frauen sind. Ein groBes Kompliment an den Wirt-
schaftsclub Rhein-Main e.V., der den Abend présentierte und mit
seiner Fachjury von dem profunden Publikum mit viel Applaus fiir
seine Miihen belohnt wurde.

Anzeige

7 1N seiner schonsten Form

L/ gestiegen und damit auch das
Bediirfnis nach Leichtigkeit, Wérme
und Luxus. All das bieten Ihnen Anita
+ Ernst Schwarz mit ihren neuen Krea-

FJ as eigene Korperbewusstsein ist

tionen. Das Kiirschnerteam versteht
es, in seiner Kollektion die Wiinsche
der Kunden stilsicher zu interpretieren.
Auf dem diesjahrigen internationalen
Pelzdesign-Wettbewerb wurde »Pelze

phitad BnsEechwag am Dornbusch« mit einer Goldmedaille

ausgezeichnet und gewann den groRRen »Swakara-Preis« fiir auRer-
gewdhnliche modische Leistung. Pflege fiir Ihren Pelz bietet die fach-
gerechte Pelzaufbewahrung. Auch fiir eine Umarbeitung in ein neues
trendiges Teil ist jetzt die beste Zeit, lassen Sie sich inspirieren.

If your body senses the need for lightness, warmth and luxu-
ry —you'll find it all in the new collection by award-winning fur-
riers Anita + Ernst Schwarz of »Pelze am Dornbusche. -

Pelze am Dornbusch

Eschersheimer Landstr. 226 - 60320 Frankfurt am Main

T A0 - 10 N - L - {
fel. +49 (0) 69.560 12 93 - www.pelze-am-dorr
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The »1st Innovation Fashion Designer Cup« was held as part of
a gala for the economy, science and politics. The entire 6th level of
the Old Opera House resembled an oversized dressing cubicle,
where designers & stylists frenzied to prepare the over 200
models for their catwalk debut. Compliments go to the Economic
Club Rhine-Main, for their jury and their great organization. .

Kraftwerk Restaurant

Zimmersmiihlenweg 2 - 61440 Oberursel - Tel. 06171.92 99 82

bankett@kraftwerke-taunus.de - www.kraftwerke-taunus.de

Offnungszeiten: Ab April 2008 Mo-So 12-14.30 Uhr, 18-23 Uhr
Téglich mittags und abends gedffnet, auch Sa und So

Erleben Sie genussvolle
Stunden in der klassischen
Industriearchitektur des
Restaurants Kraftwerk in
Oberursel. Warme Orange-
tone, edle Weine in den
Regalen und dunkles Holz schaffen eine wohltuende Atmosphére mit 45
Sitzplatzen an weill eingedeckten Tischen. Einzigartig ist der Blick vom Res-
taurant durch raumhohe Scheiben auf automotive Raritdten in der Old-
timer-Ausstellungshalle.

Fiir eilige Geschaftsgdste bieten wir mittags einen wichentlich wechseln-
den Business-Lunch mit unkomplizierten, italienisch gepragten Gerichten.
Abends erwarten den Besucher mediterrane Kostlichkeiten und eine um-
fangreiche Weinkarte mit tiber 20 offenen Weinen dsterreichischer und
italienischer Provenienz.

Experience plea-
surable hours in the
classic, industrial
architecture of the
restaurant Kraft-
werk in Oberursel.
A weekly changing
luncheon menu is of-
fered, as well as
Mediterranean dishes
and wines for dinner.






